
 

"AUX ARMES DE CHAMPAGNE" 
 

 

BUFFET 

45€ par personne 
 
 

-Cocktail d’avocat et tourteau au pamplemousse 
-Le sandwich « revu et corrigé » 
-L’œuf mimosa et saumon fumé 

-Bavarois de tomate et copeaux de magret fumé 
-Macaron betterave et fromage frais aux herbes 

-Tartare de légumes provencaux, émulsion parmesan  
-Tartine rustique au chèvre frais et jambon de Pays 

-Sushi de thon fumé 
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(PLATS CHAUDS) 
Viande ou poisson selon arrivage 

Exemple = Tarte fine de cailles aux champignons 
Escalope de saumon, sauce Champagne 
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-Mousse de fromage de Troyes ail et fines herbes 
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-Méli-mélo de fruits à la gelée de sangria 

-Tarte praliné noix de pécan 
-Tiramisu aux fraises Tagada® 

-Mousse choco-menthe 
 

 

 

 

 

 

Nous travaillons uniquement des produits de saison et de qualité,  
nous sommes contraints des marchés et approvisionnements. 


